
Permítanos ofrecerles nuestra relación de platos ,los cuales hemos
seleccionado con el mayor esmero y teniendo muy presente los gustos y
tendencias del mercado actual.

De todos es sabido la gran variedad y los diferentes gustos que
pueden existir, por ello se trata únicamente de orientarles, dejando a su plena
elección cualquiera de ellos, o bien la confección de uno propio según sus
preferencias y presupuesto.

Por nuestra parte estaremos encantados de ayudarles en todo
aquello que puedan necesitar, a fin de conseguir que su elección sea la más
acertada posible.

Agradeciéndole enormemente la confianza depositada en nosotros,
quedamos a su entera disposición para cualquier consulta o sugerencia que se le
pueda plantear.

Atentamente,

Dpto. de Eventos



Se podrán elegir 7 de las siguientes alternativas que les ofrecemos:

Chupito de Salmorejo
Croquetitas de Ibérico

Atún macerado con Soja
Tartaleta de Ensaladilla y Marisco

Gamba con Gabardina en Salsa Tártara
Canapés Variados de Salmón , York y Caviar
Queso de Cabra con Coulís de Pimiento Rojo

Rollito de Salmón Ahumado con Queso Fresco
Foie y Cebolla Confitada en Pan de Especias

Queso Brie acompañado de Membrillo
Anchoa sobre Pimientos Asados

Mejillón en Vinagreta
Bacalao a la Vizcaína

Delicias de Elche
Caldero

Acompañado de Vino Fino, Blanco y Tinto
Cerveza, Refrescos y Agua Mineral

Precio por Persona 10,50 euros (i.v.a incluido)



Jamón Ibérico al Corte
Selección de Quesos Variados
Cata de Gazpacho Andaluz

Acompañado de Vino Fino, Blanco y Tinto
Cerveza, Refrescos y Agua Mineral

Precio por Persona 12,50 euros (i.v.a incluido)



Carpaccio de Bacalao sobre Alfombra de Tomate…………..…...…..…5,00,-€

Pimientos del Piquillo Rellenos de Marisco………..…………..…...…4,75,-€

Jamón de Sajonia Perfumado con Aceite de Oliva…………….…….….2,50,-€

Langostinos Cocidos a la Mediterránea…………..…………….……..4,20,-€

Revuelto de Setas y Gambas………….…………………….…….….3,00,-€

Pulpo a la Gallega………………………………….……………….4,50,-€

Láminas de Jamón y Queso……………………..…………….……..4,90,-€

Calamares a la Andaluza……………….…………….…….….….....2,20,-€

Cazuelita de Gambas al Ajillo………………………………………..4,25,-€

Almejas en Salsa Marinera………………………….………………4,75,-€

Selección de Ibéricos………………………….………………..……4,90,-€

Micuit de Pato sobre Lecho de Verduras……….................................…..7,50,-€

Carpaccio de Buey Parmesano con Salsa Antigua………………..…….5,50,-€

Salmón Marinado al Eneldo…………………………………………4,00,-€

Los precios son por Persona e I. V. A incluido



Crema Vichy Ssoise (Puerros, Ave y Nata) .................................. 4.00 €
Gazpacho de Fresas……………………………... .................. 3.80 €
Mouselina de Calabacín y Gambas .............................................. 4,90 €
Crema de Langosta ...................................................................... . 5,00 €
Mouselina de Nécoras al Chantilly .............................................. 5,00 €
Consomé de Bogavante .................................................................. 5,00 €

Sorbete de Limón al Cava .......................................................... 3.25 €
Sorbete de Orujo .......................................................................... 3.50 €
Sorbete de Frambuesa al Cava ................................................... 3.25 €
Sorbete de Mandarina al Cava ................................................... 3.25 €

Los precios son por Persona e I. V. A incluido



Gambas Rojas sobre Escamas de Sal Gorda

14.00,- €

Micuit de Oca sobre Lámina de Manzana Caramelizada, Mermelada de
Cebolla y Mango Natural

12.00,- €

Foie Gras de Pato Caramelizado y Pan de Especias con Mermelada
de Pétalos de Rosa

11.50,- €

Ensalada de Canónigos con Jamón de Pato, Nueces y Parmesano aderezado con
Aceite de Módena

10.50,- €

Ensalada de Bogavante sobre Selección de Lechugas y Coulís de Vinagreta de
Módena

20.50,- €

Cóctel Tropical con Aguacate, Palito de Cangrejo, Piña y Gambas
en Salsa Rosa

8.00,- €

Los precios son por Persona e I. V. A incluido



Suprema de Salmón a la Crema ,con Lacito de Espárragos y Patata al Vapor
15.00,- €

Dorada a la Mediterránea Con Patata Asada y Verduritas Salteadas
19.00,- €

Lomos de Lubina al Perfume de Jerez con Arroz Pilaff Negro
21.00,- €

Merluza Mediterránea al Ibérico con Salsa de Espárragos, Jamón Ibérico
Y Almejas
19.00,- €

Rollito de Lenguado y Gamba al Cava Con Zanahoria Salteada y Patata al
Vapor

14.00,- €

Los precios son por Persona e I. V. A incluido



Entrecot de Ternera a la Parrilla con Verdura Salteada y Patata Risolada
16.00,- €

Solomillo de Ternera al Foie ó a la Pimienta con Patata Risolada
23.00,- €

Solomillo Ibérico a la Crema con Patata Panadera y Verduras Salteadas
15.50,- €

Asado de Cordero Lechal a la Murciana con Verduritas de la Huerta
16.00,- €

Churrasco de Ternera con Verduras y Patata Panadera
15.00,- €

Los precios son por Persona e I. V. A incluido



Omelette de Naranja con Helado de Vainilla
5.00,- €

Arco iris Nupcial con Helado
3.50 ,-€

Tarta de Arrope con Delicia de Frutas del Bosque
3.80,- €

Tarta de Maracuyá y Frambuesa
5.80,- €

Mouse de Yogurt sobre Enrejado de Chocolate
4.00,- €

Tarta de Celebración (Maxini de Chocolate y Crema Tostada)
2.50,- €

Tarta de Celebración (Decorada con Flores de Azúcar)
3.50,- €

Los precios son por Persona e I. V. A incluido



Jamón Serrano y Queso
Croquetitas de Ibérico

-.-

Escalope Empanado ó Pechuga de Pollo con Patatas Fritas

-.-

Vasito de helado

-.-

Bebidas
Agua Mineral y Refrescos

Precio por Niño: 15.00,-€ ( i.v.a incluido)

OPCIÓN A

Blanco Solar de la Vega
Verdejo- Viura, D.O. Rueda

-.-

Tinto Majuelo Roble D.O. Rueda
-.-

Cerveza, Agua Mineral , Refrescos
Café y Cava

-.-

Precio por persona 4.50 ,-€

OPCIÓN B

Blanco Solar de la Vega
100% Verdejo, D.O. Rueda

-.-

Tinto Glorioso Crianza, D.O. Rioja
-.-

Cerveza, Agua Mineral , Refrescos
Café y Cava

-.-

Precio por persona 6.00,- €

Los precios son por Persona e I. V. A incluido



Suite Especial para los Novios Gratuita con Detalle Especial en la Habitación, Desayuno y
Late Check-Out Incluido.

Degustación del Menú Elegido para unas 6 personas (en función del número de invitados).

Minutas del menú de Boda Impresas para sus Invitados y Protocolo de Mesas

Plazas de Parking Gratuitas para los Invitados (según disponibilidad y número de invitados)

Decoración Floral en las Mesas ( a convenir)

Descuento en Habitaciones de Invitados

Servicio de Guardarropa

Barra Libre Adulto (I.V.A incluido y Servicio de 3 Horas)
18.00,- €

Hora Barra Libre Adicional
4.00,- €

Discoteca Móvil en la Barra Libre y DJ durante la Cena para las Canciones que deseen
450.00,- €

Animadores y Cuidadores para los Niños durante el Servicio de Cena ó Comida
Desde 150.00,- €

Recogida y Traslado de la Iglesia al Hotel en uno de nuestros Coches Clásicos
(Jaguar XJ6 1984; Citroën 11 BL 1956; Citroën DS19 Palas 1968)

Desde 200.00,- €


